
 

Les spécialités de Fromages

Entrées
  Feuilleté au chèvre 7 €
 Quiche Lorraine   7 €
  Assiette de charcuterie 8 €
     Tomate Mozzarella 6 €
        Camembert cuit au four 8 €
            Cocktail de crevettes     9 €
            Soupe gratinée à l ’oignon  7 €

Salades
Repas                           

                           
                                   Salade Océane   13 €
       Salade de lardons et oeuf poché  10 €
        Salade de chèvre chaud      10 €
       Salade de gésier au Bleu       15 €
           Salade Montagnarde   13 €

Les Tartines

Les Fondues
Bourguignonnes

Le coin
du Boucher

Pavé de Saumon à la graine de sésame
            15,00 €

  Gratinée de St Jacques au bleu 17,00 €
     

Vue sur 
Mer

Règlement par C.B accepté à partir de 15 €

La planche à fromage
La Fondue Savoyarde pour 2 personnes

La Classique aux 3 fromages
      - Emmental, Beaufort, Comté           16 € / pers

Et pour les puristes !  La Royale !!!
              1 jaune d’oeuf et du kirsch     3 € / pers
   Le mont d’or chaud : pommes vapeur, salade et jambon de pays  19 €

La raclette : Au fromage à raclette 19 €, Au Morbier 22 €
Servie avec pommes vapeur, salade verte et sa charcuterie 
(Duo de jambons et de saucissons, viande des grisons) :

         La Tartiflette servie avec une salade verte 16 €
                      La fondue au Brie pour 2 personnes
                                   18 € / pers

          
     Tartine Briarde          8 €
     Tartine au Chèvre   8 €
 Tartine au Reblochon   9 € 
Tartine savoyarde             9 € 
                           Croque campagne, frites

    10 € 
                          

Côte de Boeuf et sa sauce Béarnaise  17,50 € 
   

  Pavé de Boeuf et sa sauce au Brie 15,00 €
    Entrecôte et sa sauce au Roquefort 16 €

      
         

Pour 2 personnes
   A l ’huile                  15 € / pers
Au vin rouge         18 € / pers
Au cidre                      17 € / pers 
(Servie avec frites et salade verte)


